
Kartoffeln, Kohl aller Art und vor allem auch Meerrettich haben 
wieder Saison und sorgen mit ihren vielfältigen Geschmacks-
richtungen dafür, dass sehr abwechslungsreiche Gerichte 
auf den Tisch kommen. Es muss nicht immer Sauer- oder 
klassisches Rotkraut sein. Wie wäre es mal mit Chinakohl? 
Genau wie andere Gemüse seiner Art eignet er sich hervor-
ragend zum Anbraten, kann aber auch zum schmackhaften 

RUND UM ACKER & FELD
Herbstleckereien 
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Aktuelles & Wissenswertes 
rund um die

Liebe Leserinnen & Leser

wir feiern Geburtstag. Die Mühle wird in diesen Tagen stolze 
fünf Jahre alt. Unsere ganzen Events, die wir geplant hatten, 
fielen der Pandemie zum Opfer. Stattdessen läuten wir für Sie 
den bunten Herbst ein. Was sie uns mit all ihren Früchten 
beschert, lässt sich bei uns ganz schnell herausfinden. 
Viel Spaß dabei wünscht Ihnen 

Ihr Team der Geroldsauer Mühle

„Unser Konzept und unsere Ideen sind aufgegangen.“ Martin 
Weingärtner ist stolz auf die Ernennung der Mühle zum National-
park-Partner. „Eine Auszeichnung, die es nicht geschenkt gibt. Da-
für muss man einiges tun“, verwies er auf die vielen Puzzlesteine, 
die sich unter dem Dach der Mühle zu einem sehr gut umgesetzten 
Gesamtwerk vereinen. Beginnend bei den Weißtannen, die beim 
Bau des Gebäudes verwendet und im Umkreis von maximal 15 
Kilometern von ihm und seinen beiden Söhnen Peter und Felix 
geschlagen wurden, über die Verarbeitung im brüderlichen Betrieb, 
bis hin zu den Unternehmen, die unter diesem Dach ein Zuhause 
fanden und der nachhaltigen Versorgung des Objekts mit Energie, 
erstreckt sich das gut durchdachte Konzept. Dass den Gästen die 
Naturverbundenheit durch ein Wasserkraftwerk, Kutschfahrten und 
andere spannende Highlights nahe gebracht werden, fand in seiner 
Gesamtheit auch beim Vergabeteam des Nationalpark großen An-
klang. Aber auch die Angebote, die im Markt vorgehalten werden, 

Sie sind Biobauern aus Überzeugung, erklären Christine und 
Axel Baumann, die vor 30 Jahren schottische Hochlandrinder 
im Oostal heimisch gemacht haben. „Wir haben seither noch 
keines unserer Tiere lebend zu einem externen Schlachthof 
gebracht“, unterstreicht die engagierte Landwirtin. Die Rin-
der werden auf der Weide durch einen gezielten Kopfschuss 
getötet. „Auf diese Weise haben unsere Highland Cattles 
keinen Stress, und das bis zuletzt. Das ist das Non-Plus-Ultra 
hinsichtlich Tierwohl bei der Schlachtung und schlägt sich 
besonders in der Fleischqualität nieder.“ 2015 haben 
Baumanns in Geroldsau auf ihrem eigenen Hof eine EU-
zugelassene handwerkliche Schlachtstätte gebaut. So kön-
ne man das sogenannte „From nose to tail“-Prinzip sehr gut 

Editorial

~ Im Mühlenmarkt ~
steuern, sprich dafür Sorge tragen, dass die Rinder komplett 
verwertet werden. Vor allem aber wollten die Baumanns 
von allen Unwägbarkeiten unabhängig sein. Eine weise Ent-
scheidung, wenn man bedenkt, wie es an anderen Orten auf 
Schlachthöfen gerade zugeht. Das Fleisch der schottischen 
Hochlandrinder wird exklusiv im Mühlenmarkt angeboten. 
So gut wie bei Baumanns sieht das bei den Erzeugnissen der 
Schäferei Svensson aus, die genau wie die Wildkammer des 
Forstamts über eine entsprechende EU-Zulassung für ihre 
Schlachtstätte verfügen und deren Produkte ebenfalls in 
der Mühle angeboten werden. Dass die Baumanns an ihren 
Prinzipien schon seit drei Jahrzehnten festgehalten haben, 
zeichnet sie aus. Der Erfolg gibt ihnen Recht.

WIR STELLEN VOR

EU-ZERTIFIZIERTE SCHLACHTSTÄTTE
auf dem Biohof Baumann für das Biofleisch vom Hochlandrind 
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tragen dem Nationalpark-Konzept Rechnung. So werden etwa die örtlichen Vereine eingebunden. Das Haus bietet neben vielen 
anderen Annehmlichkeiten auch Einkaufsmöglichkeiten für den täglichen Bedarf, sowie das Fleisch der Geroldsauer Rinder, das 
der Wanderschäferei Svensson sowie Wild aus dem Stadtwald. „Ich sehe das als Erhaltung der Kulturlandschaft, in diesem Fall 
mit Messer und Gabel,“ freut sich Martin Weingärtner. Das sah das Vergabeteam offenbar genauso und ernannte die Geroldsauer 
Mühle für die Umsetzung der Devise „Natur Natur sein lassen“ zum nördlichsten Partner des Nationalpark. .    
                                                                                                                  

Beilagensalat ver-
arbeitet werden. In 
welcher Form er auf 
den Tisch kommt, 
darf gerne etwas 
länger überlegt 
werden. Denn wie 
alle Kohlsorten ist 
er relativ gut halt-
bar..

~ BAUERNREGELN ~
Die Bauernregeln entstanden im Laufe der Jahrhunderte aus 
Beobachtungen nacheinander folgender Umstände.  
Sie wurden seit dem 16. Jahrhundert über Generationen 
hinweg weitergegeben, und viele dieser regionalen Regeln 
sind von erstaunlicher Zuverlässigkeit.

Für September
September warm und klar, Hoffnung auf ein fruchtbar Jahr

Für Oktober
Oktober warm und fein, kommt ein scharfer Winter drein

Für November
November warm und klar, wenig Segen für‘s nächste Jahr

Mühle-Blättl‚s

Die Grillsaison neigt sich 
langsam dem Ende entge-
gen, aber der Herbst bietet 
auch weitere, genussvolle 
Gaumenfreuden. 

Genießen Sie z.B. nach 
einem ausgedehnten Spa-
ziergang ein deftiges 
Bauernvesper, hier ge-
hört der Schwarzwälder 
Schinkenspeck als Grundla-

~ In der Metzgerei ~

ge immer mit dazu, ergänzt 
durch leckere Hausmanns-
kost und verschiedenen 
Wurstspezialitäten bietet 
Ihnen ein solches Essen als 
Ausgleich nach der Grillsai-
son tolle Genussmomente. 

Früher hieß es in Metzger-
kreisen, nach vielen Steaks 
und Filets schmeckt einem 
auch wieder die klassische 

Frisches Fleisch aus dem Schwarzwald

HERBSTZEIT IST VESPERZEIT

NATIONALPARK SCHWARZWALD
Mensch, hör mal!

Herzlich Willkommen in unserer wunderschönen Geroldsauer Mühle inmitten einer faszinierenden Landschaft.
Unser Angebot umfasst den Mühlenmarkt mit handwerklich und nachhaltig erzeugten Produkten aus der Region, 
einen auserlesenen Geschenke- & Accessoires-Shop, vier Gästezimmer und zwei Suiten für einen traumhaften Aufent-
halt, zwei großzügige Tagungsräume, das Wirtshaus mit Biergarten und unsere Outdoor-Eventagentur.

Geroldsauer Mühle . Das Tor zum Schwarzwald . Telefon: 07221 996468-0 . www.geroldsauermuehle.de

Die Geroldsauer Mühle - aus Liebe zum Schwarzwald

Wirtshaus zur Geroldsauer Mühle . Telefon: 07221 996468-30 . www.wirtshaus-geroldsauermuehle.de

Schwarzwald Kulinarik
Wir sind gerne Ihr Gastgeber und bieten Ihnen in uriger Gemütlichkeit und Schwarzwälder Charme eine frische Markt-
küche mit regionalen Spezialitäten und Weinen sowie frisch gezapften Bieren. Das besondere Ambiente sorgt für einen 
passenden Rahmen für Feierlichkeiten jeder Art - in unserem urigen Wirtshaus, dem traditionellen Jagdzimmer und dem 
Rehgarten Eventraum. Wir freuen uns auf Sie.

   Alle Neuigkeiten immer aktuell unter         www.geroldsauermuehle.de und www.wirtshaus-geroldsauermuehle.de

          www.instagram.com/geroldsauermuehle/    und    f www.facebook.com/geroldsauermuehle & www.facebook.com/wirtshausgeroldsauermuehle          

Unsere Mühlen-Events im Herbst 2020

Samstag, 03. Oktober: Erntedankfeier ab 18:00 Uhr. 
Samstag, 10. Oktober: Die Nacht der Tracht mit DJ und Live-Act. Beginn: 18:30 Uhr

~ Mehr Informationen zu den Veranstaltungen finden Sie in unserem Kulinarischen Kalender ~

Für Ihre Veranstaltungen bietet die Geroldsauer Mühle Tagungs- und Seminarräume, 
Gästezimmer sowie den Eventraum Rehgarten.

Alle Infos zu unseren vier Gästezimmern, zwei Suiten und zwei Tagungsräumen unter www.geroldsauermuehle.de 
Mehr zum passenden Rahmen für Feste und Feiern unter  www.wirtshaus-geroldsauermuehle.de

Waldruhe. Bild: Daniel Müller
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Öffnungszeiten
Wirtshaus: Mo - So von 09:00 - 23:00 Uhr
Mühlenmarkt & Metzgerei: 
Mo - Sa von 09:00 -19:00 Uhr . So  von 11:00 - 18:00 Uhr
Bäckerei: Mo - Sa  von 7:00 - 19:00 Uhr . So  von 7:00 - 18:00 Uhr

Im Herbst, wenn die Natur zur Ruhe kommt, sollten auch wir Menschen die zunehmende Stille im Wald respektieren und: mitmachen! 
Wer sich ruhig verhält, wird nochmal mehr Freude am Spaziergang haben. Wenn das Knistern von Laub und Nadeln auf dem Boden, 
der Wind in den Bäumen und das eigene Laufgeräusch die einzigen Laute sind, kann man sich ganz auf den Moment einlassen. 
Ohren auf: Ein leises Rascheln verrät die Anwesenheit von Tieren. Im Herbst kann man mit etwas Glück sogar mal einen Rothirsch 
röhren hören. Nase auf: Gerüche von Pilzen, Erde, frischem und zersetzendem Holz sind charakteristisch für den Wald. Augen auf: Die 
ordentlich gereihten Nadeln einer Tanne, die Farne und Moose mit ihren exakten Strukturen sind hübsch anzuschauen. Womöglich 
entdeckt man sogar eine Kreuzotter, die die letzten wärmenden Sonnenstrahlen genießt? Wer sich leise bewegt, bewegt sich achtsam-
durch die Natur. Und erlebt am Ende mehr. 
Machen Sie mit und helfen Sie Wald, Wildtieren und sich selbst, zur Ruhe zu kommen. 
www.nationalpark-schwarzwald.de
.

ANZEIGE

Blut- und Leberwurst. 

Zum Abschluss von einem 
Vesper rundet sicherlich ein 
Kirsch- oder Zwetschgen-
brand Ihr Vespermenü ab. 

Gerne beraten wir Sie an un-
serer Metzgertheke!

Ihr Klaus Binder

Martin Rimmler vom Nationalpark, Felix, Martin und Peter Weingärtner

Klein und fein - aus Überzeugung: Unsere Schlachtstätte direkt auf dem Hof.   Bild: C.Baumann

Genießen Sie Spi�enweine,  
die begeistern!

77871 Renchen-Erlach · Telefon 07843/654
www.wein-bimmerle.de
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www.weingaertner-holzbau.de

Wir sind stolz, 
beim Bau der 
Geroldsauer Mühle
dabei gewesen zu sein!

ABG E S A G T

WIR FREUEN UNS, DABEI ZU SEIN!

HOLZHÄUSER
DACHSANIERUNG
FASSADEN
INNENAUSBAU
DACHFENSTER
BEDACHUNGEN

 Geroldsauer Straße 113a
 76534 Baden-Baden
www.weingaertner-holzbau.de

Fon: 0722 1 992629
rw@weingaertner-holzbau.de

WEINGÄRTNER
HOLZBAU



Über 6 Millionen Räder sind in Deutschland mit Elektro-Antrieb unterwegs. Auch wir von NaturPur folgen diesem Trend und 
bieten Ihnen geführte Touren in unserer wunderschönen Region an: Erkunden Sie per E-Bike die Highlights von Baden-Baden incl. 
grandiosem Ausblick vom Hausberg „Merkur“, radeln sie durch die Weinberge des Baden-Badener Reblands, ins Murgtal oder an 
den Rhein. Möglichkeiten gibt es genug! Sie entscheiden, wo Sie entlang fahren. Mit unseren Bikes und Guides ist alles möglich. 
Oder Sie mieten eines unserer Räder und gehen alleine auf Erkundungstour! Kontaktieren Sie uns unter www.naturpur-events.de

Wir sind stolz und freuen uns sehr, dass das Wirtshaus zur 
Geroldsauer Mühle diesen Sommer mit dem höchsten 
Qualitätssiegel 3-Löwen „Schmeck den Süden“ ausgezeichnet 
wurde. Ein Zertifikat, das bestätigt, dass nahezu alle Produk-
te der Speise- & Getränkekarte nachweislich aus der Region 
Baden-Württemberg stammen. Mit seiner geprüften, regiona-
len Speisekarte ist das Wirtshaus bereits seit Jahren Teil der 
„Schmeck den Süden“-Gastronomen in Baden-Württemberg 
und zählt zum Kreis der zertifizierten Naturpark-Wirte. „Wir 
haben den Anspruch, innovativ, ökologisch und nachhaltig 
zu arbeiten und legen daher großen Wert auf heimische Roh-
stoffe, hohe Qualität sowie frische Lebensmittel“, erklärt Gas-

Die Schwarzwälder Rösser sind angespannt, der edle Win-
zer-Glühwein ist heiß. Rund eine Stunde lang dauert die Win-
terfahrt und beschert ein ganz besonderes Wintererlebnis. 
Versorgt mit Getränken und Decken machen die Gäste es sich 
im Fonds gemütlich. Auf dem Kutschbock nimmt ein routinier-
ter Fahrer Platz und sorgt dafür, dass die Mitfahrer auf wun-
dersame Weise entschleunigt werden. Ab sechs Personen 
kann es losgehen, mit der Fahrt ins Winterwonderland. Ob 
Familie, Firmen oder Freunde – wir machen Ihr Event passend.

AUSFLUGSTIPP
Glühweintour mit der Pferdekutsche

Mühle-Blättl‚s

Ganz gemütlich in den Herbst
Aparte Kissen mit herbstlichen Motiven und den dazu passenden Decken oder auch Felle aus heimischer Jagd verheißen eine 
ausgesprochen gemütliche Atmosphäre. Obendrein zaubern jetzt, wo der Sommer sich langsam seinem Ende zuneigt und die 
Abende wieder deutlich kürzer werden, hölzerne Lampen und Laternen sanftes Licht. Das erzeugt einen besonderen Hauch von 
Wärme und Gemütlichkeit. Diese Stimmung lässt sich trefflich mit sorgsam ausgewählten Dekorationsartikeln weiter entwickeln. 
Mit traditionellen aber auch ausgefallenen Kränzen, stimmen wir Sie auch schon auf die gemütliche Adventszeit ein. Obendrein 
finden Sie bei uns außergewöhnliche Tischdekoration und viele kleine zauberhafte Accessoires, die ihre Tafel zu einem echten 
Hingucker werden lassen. Wir beraten Sie gerne und freuen uns auf Ihren Besuch.                                          Ihre Renate Weingärtner

„Das war schon eine gewaltige Herausforderung“, sind sich die Zwillinge einig. Nach 14 Mo-
naten und zwei Wochen ist es der Familie Weingärtner gelungen, die prächtige Geroldsauer 
Mühle aus dem Nichts aus dem Boden zu stampfen. „Ausdauer, Strukturiertheit und vor allem 
der familiäre Zusammenhalt waren meines Erachtens der Schlüssel zu diesem Erfolg“, ist Felix 
Weingärtner überzeugt. „Wir waren damals ja beide noch in der Ausbildung als Elektroniker für 
Maschinen- und Antriebstechnik“, pflichtet ihm sein Bruder Peter bei und erinnert an die vielen 
Nachtschichten, die sie eingelegt haben. „Besonders vor der Eröffnung.“
Das Lernen hat für beide auch danach nicht aufgehört. „Wir haben viel über den Einzelhandel 
und das Gastgewerbe lernen dürfen und haben zugleich begonnen Wirtschaftsingenieurwesen 
zu studieren. Engagement, dass sich gelohnt hat, darin sind sich beide einig. Denn die Idee, 
eine Begegnungsstätte für viele Menschen zu schaffen, wurde umgesetzt. Vor allem aber konn-
te der Regionalität Rechnung getragen werden, die bei den am Bau beteiligten Menschen bis 
hin zu den verwendeten Rohstoffen reicht.          

IM GESPRÄCH MIT

~ Im Wi� shaus ~

~ Shop Heimatlie�  ~

tronom Peter Schreck. „So beziehen wir das Fleisch von lo-
kalen Metzgereien, die nach Qualitätsstandards produzieren. 
Das Gemüse kommt von Bauern aus der Region, die Eier von 
zertifizierten Höfen aus Baden und die Säfte, Weine und Bie-
re von ausgewählten Betrieben aus Baden-Württemberg“. 
Das kreative Küchenteam interpretiert die regionalen und 
saisonalen Klassiker neu und nimmt die Gäste mit auf eine 
kulinarische Reise in den Schwarzwald. Gaumenfreuden ga-
rantiert! Überzeugen Sie sich selbst. 

Mit badischer Gastlichkeit heißt Sie Peter Schreck und sein 
gesamtes Wirtshaus-Team herzlich willkommen.

Peter und Felix Weingärtner: Rückblick auf 5 Mühlenjahre

Mühle-Blättl‚s

Naturpark-Wirte verwöhnen in 
ihren Aktionswochen ihre Gäs-
te mit besonderen Gaumenge-
nüssen – natürlich mit Zutaten 
aus dem Schwarzwald. Und 
diesmal ganz wörtlich: aus 
dem Wald! Gemeinsam mit 
dem Naturpark Schwarzwald 
Mitte/Nord haben sie sich 
dem Projekt „Wilde Sau“ ver-
schrieben und setzen es in die 
Tat um: Während der Aktions-
wochen „Wilde Sau“ stehen 
vielfältige Wildschweingerich-
te auf den Speisekarten. Vom 1. 
Oktober bis zum 31. Dezember 
bieten die teilnehmenden Na-
turpark-Wirte den besonderen 
Geschmack von Schwarzwild 
aus dem Schwarzwald. Und 
natürlich ist das Wirtshaus der 

~ Natur erle� n ~

Geroldsauer Mühle mit dabei! Genießen Sie die vielfältige Wild-
schweinküche, denn die „Wilde Sau“ ist ein Tausendsassa: Ko-
telett, Schnitzel, Steak, Filet, Gulasch, Ragout, Frikassee, Leber, 
Rollbraten, Hackbällchen, Frikadelle, Pizza mit Wildscheinfleisch, 
Wildschweinbraten und Burger – Wildschweinfleisch passt über-
all. Auch die kalte Küche hält beste kulinarische Momente bereit 
– vom Wildschweinschinken bis hin zu aromareichen Rauchwürs-
ten oder deftigem Wildschwein-Wurstsalat.Lassen Sie sich über-
raschen, was davon der Küchenchef für Sie zaubert! Auch im 
Mühlenladen finden Sie Leckeres vom Schwarzwild.
Welche Naturpark-Wirte noch an der Aktion teilnehmen, erfah-
ren Sie unter www.naturparkschwarzwald.de/regional/na-
turpark-wirte/aktionen.

~ In der Backstu�  ~
Leckere Kuchen und Brote tägl ich frisch gebacken 

E-Bikes werden immer bel iebter

HERBSTGENUSS

AUF DEN SATTEL, FERTIG, LOS!

Wilde Sau Aktionswochen

Fidelius Waldvogel zu Besuch

an die Verbundenheit mit dem Schwarzwald. Die Höllenwölfe veranstalten in coronafreien 
Zeiten jährlich ein Maifest, alle zwei Jahre einen Büttenabend und beteiligen sich das ganze 
Jahr an vielen Aktivitäten befreundeter Vereine. Besonders stolz sind sie auf die vereinsei-
gene Tanzgarde. Und seit 2018 bilden sie zusammen mit der Häsgruppe „Schwarzwaldwölfe 
Lichtental“ ein veritables Wolfsrudel.

AUS DEM VEREINSLEBEN

TRADITION UND BRAUCH

Höllenwölfe Geroldsau

Fidelius Waldvogel macht Station bei uns

1969 wurde die Bürgervereinigung Höllenwölfe gegründet. Sinn und 
Zweck sind Schutz und Förderung aller bodenständigen, heimatver-
bundenen und kulturellen Interessen der Bewohner des Grobbachtals. 
Höllenwölfe wurden die ansonsten recht braven Geroldsauer Bürger 
schon lange genannt, aber warum? Wurde aus dem mittelalterlichen 
„Herrenhaus“ an der Scherr ein „Hellenhaus“ und „Höllhaus“? Oder 
tauchten aus den Wäldern am „hellen Tag“ Wölfe auf? Zwischen Fas-
nacht, Brauchtumspflege und Überlieferung alter Traditionen bewegen 
sich die Aktivitäten der Höllenwölfe. Ihre Kostüme, früher kurzer grüner 
Umhang, seit 1984 grüne Jacke und Jägerhut mit Wolfsschweif, erinnern 

Trotzen Sie dem Regenwetter und genießen Sie diese wundervolle Jahreszeit. Der Herbst ist 
die Hauptsaison des Apfels und der Nuss. Machen Sie es sich zuhause schön mit einer Tas-
se Kaffee, Tee oder heißer Schokolade und einem leckeren Stück Apfelkuchen gemütlich. 
Wir haben für Sie einen Apfelrahmkuchen und einen Apfelstreuselkuchen mit Zimt zur Aus-
wahl. Kleine Anmerkung aus der Konditorei: Durch ihren säuerlichen Geschmack eignen sich 
die Apfelsorten Braeburn und Boskop am besten für einen Kuchen. Im Herbst dürfen Nüsse 
selbstverständlich auch nicht zu kurz kommen. Probieren Sie unser leckeres Rotwein-
Walnussbrot oder unser Spezialbrot mit Rote Beete und Walnüssen.  Außerdem führt die 
Bäckerei Dreher in anderen Filialen das Walliser Nussbrot im Sortiment. Unsere besonderen 
Nussbrote passen geschmacklich hervorragend zu Käse und Wein. 
Kommen Sie zu uns an die Kuchen- und Bäckereitheke und genießen schmackhaft den 
wundervollen Herbst.  Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Ihr Markus Dreher

Sein Traktor ist fast ebenso alt wie er selbst. Vor allem aber steckt der mitgeführte Anhänger, 
genau wie Fahrer Fidelius Waldvogel alias Martin Wangler, voll von Überraschungen. Von sei-
nem Heimatort, dem kleinen Schwarzwalddorf Breitnau, rollte er jetzt nach Geroldsau und 
schlug Corona ein Schnippchen. Die Sägmühler Matte bot sogar so viel Platz, dass er zu Eh-
ren der Geroldsauer Höllenwölfe, die ihn mit Unterstützung der Mühle eingeladen hatten, das 
Badner Lied auf der Tuba intonierte. Schwingen dann etwa noch Motorengeräusche mit, dann 
sind das waschechte „Heimat Impressions“, erklärt der Spaßmacher, der vielen Gästen aus der 
Fernsehserie „Die Fallers“ bekannt war. Passend zum Ambiente, in dem er sich augenscheinlich 
pudelwohl fühlte, zog er alle „Heimat-Register“ und sorgte zwei Stunden lang für prima Laune.

Lob für die herausragende Qual ität der Produkte

„3-Löwen“ Auszeichnung für das Wirtshaus

Im kleinen Kreis überreichte Staatssekretärin Friedlinde Gurr-Hirsch, MdL die Auszeichnung.                                       Bild: Klaus Schulte

Peter und Felix Weingärtner     Bild: Privat

AUS DEM NATURPARK 
SCHWARZWALD MITTE/NORD

Vom 01. Oktober bis 31. Dezember ist die „Wilde Sau“ zu Gast in der Geroldsauer Mühle. 
Bild: Stefan Dangel/Naturpark

Dieses Projekt wurde gefördert durch den Naturpark Schwarzwald Mitte/Nord mit Mitteln des 
Landes Baden-Württemberg, der Lotterie Glücksspirale und der Europäischen Union (ELER)

Europäischer Landwirtschaftsfonds für die 
Entwicklung des ländlichen Raums: 

Hier investiert Europa in 
die ländlichen Gebiete:
www. 
mepl.landwirtschaft-bw.de

CHRONIK

2014: 
. Erwerb des Gebäudes durch Familie Weingärtner

. Abbruch und Baubeginn des neuen Gebäudes

2015: 
. Fertigstellung der Mühle durch Familie Weingärtner

. Richtfest: 14.03.15
. Eröffnung: 22.08.15

2020: 
. Bau und Einweihung der neuen Fußgängerbrücke und 

der Wasserkraftanlage

~ Geroldsauer Mühle ~




