Impressum

,/s Miihle-Blttl“ ist ein kostenloses Informationsmedium der
Geroldsauer Muhle KG, Geroldsauer Straf3e 54,

76534 Baden-Baden, Telefon: 07221 996468-0

Redaktion, Konzeption & Design: Geroldsauer Mihle KG
Fotos: Geroldsauer Muhle KG, Henrik Morlock, Shutterstock,
Fotolia und Andere (siehe Bildunterschriften)

Offnungszeiten

Wirtshaus: Mo - So von 09:00 - 23:00 Uhr

Mahlenmarkt & Metzgerei:

S Mo - Sa von 09:00 -19:00 Uhr - So von 11:00 - 18:00 Uhr

I/ Backerei: Mo - Sa von 7:00 - 19:00 Uhr - So von 7:00 - 18:00 Uhr
%&E
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Alle Neuigkeiten immer aktuell unter www.geroldsauermuehle.de und www.wirtshaus-geroldsauermuehle.de

NATIONALPARK SCHWARZWALD

. Nationalpark
Mensch, hor mal!

Schwarzwald

Im Herbst, wenn die Natur zur Ruhe kommt, sollten auch wir Menschen die zunehmende Stille im Wald respektieren und: mitmachen!
Wer sich ruhig verhalt, wird nochmal mehr Freude am Spaziergang haben. Wenn das Knistern von Laub und Nadeln auf dem Boden,
der Wind in den Bdumen und das eigene Laufgerdusch die einzigen Laute sind, kann man sich ganz auf den Moment einlassen.
Ohren auf: Ein leises Rascheln verrdt die Anwesenheit von Tieren. Im Herbst kann man mit etwas Gluck sogar mal einen Rothirsch
réhren horen. Nase auf: Geriiche von Pilzen, Erde, frischem und zersetzendem Holz sind charakteristisch fur den Wald. Augen auf: Die
ordentlich gereihten Nadeln einer Tanne, die Farne und Moose mit ihren exakten Strukturen sind hibsch anzuschauen. Womdglich
entdeckt man sogar eine Kreuzotter, die die letzten warmenden Sonnenstrahlen geniel3t? Wer sich leise bewegt, bewegt sich achtsam-
durch die Natur. Und erlebt am Ende mehr.

Machen Sie mit und helfen Sie Wald, Wildtieren und sich selbst, zur Ruhe zu kommen.

www.nationalpark-schwarzwald.de

PARTNER

Nationalpark Schwarzwald WIR FREUEN UNS, DABEI ZU SEIN!

,2unser Konzept und unsere Ideen sind aufgegangen. Martin
Weingartner ist stolz auf die Ernennung der Muhle zum National-
park-Partner. ,Eine Auszeichnung, die es nicht geschenkt gibt. Da-
fur muss man einiges tun®, verwies er auf die vielen Puzzlesteine,
die sich unter dem Dach der Muhle zu einem sehr gut umgesetzten
Gesamtwerk vereinen. Beginnend bei den Weilstannen, die beim
Bau des Gebdudes verwendet und im Umkreis von maximal 15
Kilometern von ihm und seinen beiden Sohnen Peter und Felix
geschlagen wurden, Uber die Verarbeitung im briderlichen Betrieb,
bis hin zu den Unternehmen, die unter diesem Dach ein Zuhause
fanden und der nachhaltigen Versorgung des Objekts mit Energie,
erstreckt sich das gut durchdachte Konzept. Dass den G3sten die
Naturverbundenheit durch ein Wasserkraftwerk, Kutschfahrten und
- andere spannende Highlights nahe gebracht werden, fand in seiner

- P . = . Gesamtheit auch beim Vergabeteam des Nationalpark grollen An-
Martin  Rimmler vom Nat/ona/park Fe//x /\/Iamn und Peter We/ngarmer k|ang Aber auch die Angebote die im Markt \/orgehalten werden,
tragen dem Nationalpark-Konzept Rechnung. So werden etwa die ortlichen Vereine eingebunden. Das Haus bietet neben vielen
anderen Annehmlichkeiten auch Einkaufsmoglichkeiten fur den taglichen Bedarf, sowie das Fleisch der Geroldsauer Rinder, das
der Wanderschaferei Svensson sowie Wild aus dem Stadtwald. ,Ich sehe das als Erhaltung der Kulturlandschaft, in diesem Fall
mit Messer und Gabel,” freut sich Martin Weingartner. Das sah das Vergabeteam offenbar genauso und ernannte die Geroldsauer
Muhle fur die Umsetzung der Devise ,Natur Natur sein lassen® zum nordlichsten Partner des Nationalpark. .

Waldruhe. Bild: Daniel Miiller

Unsere Mihlen-Events im Herbst 2020
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Samstag, 03. Oktober: Erntedankfeier ab 18:00 Uhr. - v
Samstag, 10. Oktober: Die Nacht der Tra d ‘ ct. inn: 18:30 Uhr

C T.mlt
Frisches Fleisch aus dem Schwarzwald - “ g 1‘
H ERBSTZEIT IST VESPERZEIT ~ Mehr Informa zz“m&/wngen finden Sie in unserem Kulinarischen Kalender ~

Liebe Leserinnen & Leser

wir feiern Geburtstag. Die Muhle wird in diesen Tagen stolze
funf Jahre alt. Unsere ganzen Events, die wir geplant hatten,
fielen der Pandemie zum Opfer. Stattdessen lduten wir fur Sie
den bunten Herbst ein. Was sie uns mit all ihren Friichten
beschert, l3sst sich bei uns ganz schnell herausfinden.

Viel Spal} dabei winscht Ihnen

Fir Ihre Veranstaltungen bietet die Geroldsauer Miihle Tagungs- und Seminarrdume,
Gastezimmer sowie den Eventraum Rehgarten.

Ihr Team der Geroldsauer Miihle

RUND UM ACKER & FELD

Herbstleckereien

‘jm(%m/“

WIR STELLEN VOR

EU-ZERTIFIZIERTE SCHLACHTSTATTE

Alle Infos zu unseren vier Gastezimmern, zwei Suiten und zwei Tagungsréumen unter www.geroldsauermuehle.de
Mehr zum passenden Rahmen fir Feste und Feiern unter www.wirtshaus-geroldsauermuehle.de

ANZEIGE

ANZEIGE

> HOLZHAUSER
> DACHSANIERUNG

Kartoffeln, Kohl aller Art und vor allem auch Meerrettich haben
wieder Saison und sorgen mit ihren vielfaltigen Geschmacks-
richtungen dafur, dass sehr abwechslungsreiche Gerichte

Die Grillsaison neigt sich
langsam dem Ende entge-
gen, aber der Herbst bietet
auch weitere, genussvolle
Gaumenfreuden.

Genieflen Sie z.B. nach
einem ausgedehnten Spa-
ziergang  ein deftiges
Bauernvesper,  hier  ge-
hort  der  Schwarzwélder
Schinkenspeck als Grundls-

Die Geroldsauer Muhle - aus Liebe zum Schwarzwald

ge immer mit dazu, ergdnzt
durch leckere Hausmanns-
kost und verschiedenen
Wurstspezialitdten bietet
Ihnen ein solches Essen als
Ausgleich nach der Grillsai-
son tolle Genussmomente.

Friher hiell es in Metzger-
kreisen, nach vielen Steaks
und Filets schmeckt einem
auch wieder die klassische

Blut- und Leberwurst.

Zum Abschluss von einem
Vesper rundet sicherlich ein
Kirsch- oder Zwetschgen-
brand Ihr Vespermeni ab.

Gerne beraten wir Sie an un-
serer Metzgertheke!

Ihr Klaus Binder

Herzlich Willkommen in unserer wunderschonen Geroldsauer Muhle inmitten einer faszinierenden Landschaft.
Unser Angebot umfasst den Muhlenmarkt mit handwerklich und nachhaltig erzeugten Produkten aus der Region,

einen auserlesenen Geschenke- & Accessoires-Shop, vier Gastezimmer und zwei Suiten fUr einen traumhaften Aufent-

halt, zwei grol3zigige Tagungsraume, das Wirtshaus mit Biergarten und unsere Outdoor-Eventagentur.

Geroldsauer Mihle - Das Tor zum Schwarzwald - Telefon: 07221 996468-0 - www.geroldsauermuehle.de

WEINGARTNER
HOLZBAU

> FASSADEN

> INNENAUSBAU

> DACHFENSTER

> BEDACHUNGEN

siegbert bimmerle
WEINGUT
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DAS TOR ZU

Schwarzwald Kulinarik

Wir sind gerne Ihr Gastgeber und bieten lhnen in uriger Gemutlichkeit und Schwarzwalder Charme eine frische Markt-
kuche mit regionalen Spezialitdten und Weinen sowie frisch gezapften Bieren. Das besondere Ambiente sorgt fUr einen
passenden Rahmen fur Feierlichkeiten jeder Art - in unserem urigen Wirtshaus, dem traditionellen Jagdzimmer und dem
Rehgarten Eventraum. Wir freuen uns auf Sie.

Wirtshaus zur Geroldsauer Mihle - Telefon: 07221 996468-30 - www.wirtshaus-geroldsauermuehle.de

N

auf den Tisch kommen. Es muss nicht immer Sauer- oder
klassisches Rotkraut sein. Wie ware es mal mit Chinakohl?
Genau wie andere Gemuse seiner Art eignet er sich hervor-
ragend zum Anbraten, kann aber auch zum schmackhaften
Beilagensalat  ver-
arbeitet werden. In
welcher Form er auf
den Tisch kommt,
darf gerne etwas
langer uberlegt
werden. Denn wie
alle Kohlsorten ist
er relativ gut halt-
bar..

~ BAUERNREGELN ~

Die Bauernregeln entstanden im Laufe der Jahrhunderte aus
Beobachtungen nacheinander folgender Umstande.

Sie wurden seit dem 16. Jahrhundert Uber Generationen
hinweg weitergegeben, und viele dieser regionalen Regeln
sind von erstaunlicher Zuverldssigkeit.

Fir September

September warm und klar, Hoffnung auf ein fruchtbar Jahr

Fir Oktober

Oktober warm und fein, kommt ein scharfer Winter drein

Fir November

November warm und klar, wenig Segen fir‘s nachste Jahr

auf dem Biohof Baumann fir das Biofleisch vom Hochlandrind

Sie sind Biobauern aus Uberzeugung, erklaren Christine und
Axel Baumann, die vor 30 Jahren schottische Hochlandrinder
im Oostal heimisch gemacht haben. ,Wir haben seither noch
keines unserer Tiere lebend zu einem externen Schlachthof
gebracht®, unterstreicht die engagierte Landwirtin. Die Rin-
der werden auf der Weide durch einen gezielten Kopfschuss
getotet. ,Auf diese Weise haben unsere Highland Cattles
keinen Stress, und das bis zuletzt. Das ist das Non-Plus-Ultra
hinsichtlich Tierwohl bei der Schlachtung und schlagt sich
besonders in der Fleischqualitdt nieder“ 2015 haben

Baumanns in Geroldsau auf ihrem eigenen Hof eine EU-
zugelassene handwerkliche Schlachtstatte gebaut. So kon-
ne man das sogenannte ,From nose to tail“-Prinzip sehr gut

steuern, sprich dafir Sorge tragen, dass die Rinder komplett
verwertet werden. Vor allem aber wollten die Baumanns
von allen Unwagbarkeiten unabhangig sein. Eine weise Ent-
scheidung, wenn man bedenkt, wie es an anderen Orten auf
Schlachthofen gerade zugeht. Das Fleisch der schottischen
Hochlandrinder wird exklusiv im Muhlenmarkt angeboten.
So gut wie bei Baumanns sieht das bei den Erzeugnissen der
Schaferei Svensson aus, die genau wie die Wildkammer des
Forstamts Uber eine entsprechende EU-Zulassung fur ihre
Schlachtstatte verfigen und deren Produkte ebenfalls in
der Muhle angeboten werden. Dass die Baumanns an ihren
Prinzipien schon seit drei Jahrzehnten festgehalten haben,
zeichnet sie aus. Der Erfolg gibt ihnen Recht.
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Ganz gemiitlich in den Herbst

Aparte Kissen mit herbstlichen Motiven und den dazu passenden Decken oder auch Felle aus heimischer Jagd verheillen eine
ausgesprochen gemitliche Atmosphare. Obendrein zaubern jetzt, wo der Sommer sich langsam seinem Ende zuneigt und die
Abende wieder deutlich kirzer werden, hélzerne Lampen und Laternen sanftes Licht. Das erzeugt einen besonderen Hauch von
Warme und Gemditlichkeit. Diese Stimmung Idsst sich trefflich mit sorgsam ausgewahlten Dekorationsartikeln weiter entwickeln.
Mit traditionellen aber auch ausgefallenen Kranzen, stimmen wir Sie auch schon auf die gemutliche Adventszeit ein. Obendrein
finden Sie bei uns aullergewohnliche Tischdekoration und viele kleine zauberhafte Accessoires, die ihre Tafel zu einem echten

Hingucker werden lassen. Wir beraten Sie gerne und freuen uns auf Ihren Besuch.

lhre Renate Weingdrtner

CHRONIK

~ Geroldsauver Muhle ~

2014:
- Erwerb des Gebdudes durch Familie Weingdrtner
- Abbruch und Baubeginn des neuen Gebiudes

2015:
- Fertigstellung der Mihle durch Familie Weingartner
- Richtfest: 14.03.15
- Eroffnung: 22.08.15

2020:
- Bau und Einweihung der neuen Fulsgéngerbriicke und
der Wasserkraftanlage

AUSFLUGSTIPP

Gliahweintour mit der Pferdekutsche

Die Schwarzwalder Rosser sind angespannt, der edle Win-
zer-Gluhwein ist heil$. Rund eine Stunde lang dauert die Win-
terfahrt und beschert ein ganz besonderes Wintererlebnis.
Versorgt mit Getranken und Decken machen die G3ste es sich
im Fonds gematlich. Auf dem Kutschbock nimmt ein routinier-
ter Fahrer Platz und sorgt dafir, dass die Mitfahrer auf wun-
dersame Weise entschleunigt werden. Ab sechs Personen
kann es losgehen, mit der Fahrt ins Winterwonderland. Ob
Familie, Firmen oder Freunde - wir machen Ihr Event passend.
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Peter und Felix We/‘ngérmef Bild: Privat

IM GESPRACH MIT

Peter und Felix Weingartner: Rickblick auf 5 Mihlenjahre

,D3as war schon eine gewaltige Herausforderung®, sind sich die Zwillinge einig. Nach 14 Mo-
naten und zwei Wochen ist es der Familie Weingértner gelungen, die prachtige Geroldsauer
Muihle aus dem Nichts aus dem Boden zu stampfen. ,,Ausdauer, Strukturiertheit und vor allem
der familidgre Zusammenhalt waren meines Erachtens der Schlussel zu diesem Erfolg*, ist Felix
Weingartner Uberzeugt. ,\Wir waren damals ja beide noch in der Ausbildung als Elektroniker fur
Maschinen- und Antriebstechnik®, pflichtet ihm sein Bruder Peter bei und erinnert an die vielen
Nachtschichten, die sie eingelegt haben. ,Besonders vor der Eréffnung.”

Das Lernen hat for beide auch danach nicht aufgehort. ,Wir haben viel Gber den Einzelhandel
und das Gastgewerbe lernen dirfen und haben zugleich begonnen Wirtschaftsingenieurwesen
zu studieren. Engagement, dass sich gelohnt hat, darin sind sich beide einig. Denn die Idee,
eine Begegnungsstatte fur viele Menschen zu schaffen, wurde umgesetzt. Vor allem aber konn-
te der Regionalitdt Rechnung getragen werden, die bei den am Bau beteiligten Menschen bis
hin zu den verwendeten Rohstoffen reicht.

~ Trz WW”

Lob fir die herausragende Qualitdt der Produkte

»3-Lowen“ Auszeichnung fiir das Wirtshaus

Wir sind stolz und freuen uns sehr, dass das Wirtshaus zur
Geroldsauer Muhle diesen Sommer mit dem hochsten
Qualitatssiegel 3-Lowen ,Schmeck den Siden* ausgezeichnet
wurde. Ein Zertifikat, das bestétigt, dass nahezu alle Produk-
te der Speise- & Getrankekarte nachweislich aus der Region
Baden-Wirttemberg stammen. Mit seiner gepriften, regiona-
len Speisekarte ist das Wirtshaus bereits seit Jahren Teil der
,Schmeck den Siden“-Gastronomen in Baden-Wurttemberg
und zahlt zum Kreis der zertifizierten Naturpark-Wirte. ,Wir
haben den Anspruch, innovativ, 6kologisch und nachhaltig
zu arbeiten und legen daher grollen Wert auf heimische Roh-
stoffe, hohe Qualitat sowie frische Lebensmittel, erklart Gas-

EUEMERRE

tronom Peter Schreck. ,So beziehen wir das Fleisch von lo-
kalen Metzgereien, die nach Qualitatsstandards produzieren.
Das Gemuse kommt von Bauern aus der Region, die Eier von
zertifizierten Hofen aus Baden und die Safte, Weine und Bie-
re von ausgewshlten Betrieben aus Baden-Wirttemberg®.
Das kreative Kichenteam interpretiert die regionalen und
saisonalen Klassiker neu und nimmt die Gaste mit auf eine
kulinarische Reise in den Schwarzwald. Gaumenfreuden ga-
rantiert! Uberzeugen Sie sich selbst.

Mit badischer Gastlichkeit heilst Sie Peter Schreck und sein
gesamtes Wirtshaus-Team herzlich willkommen.

Uber 6 Millionen Rader sind in Deutschland mit Elektro-Antrieb unterwegs. Auch wir von NaturPur folgen diesem Trend und
bieten Ihnen gefuhrte Touren in unserer wunderschonen Region an: Erkunden Sie per E-Bike die Highlights von Baden-Baden incl.
grandiosem Ausblick vom Hausberg ,Merkur®, radeln sie durch die Weinberge des Baden-Badener Reblands, ins Murgtal oder an
den Rhein. Maglichkeiten gibt es genug! Sie entscheiden, wo Sie entlang fahren. Mit unseren Bikes und Guides ist alles moglich.
Oder Sie mieten eines unserer Rader und gehen alleine auf Erkundungstour! Kontaktieren Sie uns unter www.naturpur-events.de
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‘LWLW -
AUF DEN SATTEL, FERTIG, LOS!

E-Bikes werden immer beliebter

AUS DEM NATURPARK

SCHWARZWALD MITTE/NORD

Wilde Sau Aktionswochen

NATURPARK SCHWARZWALD
MITTE/NORD

Naturpark-Wirte verwohnen in
ihren Aktionswochen ihre Gas-
te mit besonderen Gaumenge-
nssen - natdrlich mit Zutaten
aus dem Schwarzwald. Und
diesmal ganz wortlich: aus
dem Wald! Gemeinsam mit
dem Naturpark Schwarzwald
Mitte/Nord haben sie sich
dem Projekt ,Wilde Sau“ ver-
schrieben und setzen es in die
Tat um: Wahrend der Aktions-
wochen ,Wilde Sau“ stehen
vielfaltige Wildschweingerich-
te auf den Speisekarten. Vom 1.
Oktober bis zum 31. Dezember
bieten die teilnehmenden Na-
turpark-Wirte den besonderen
Geschmack von Schwarzwild
aus dem Schwarzwald. Und
natirlich ist das Wirtshaus der

Dieses Projekt wurde geférdert durch den Naturpark Schwarzwald Mitte/Nord mit Mitteln des
den-Wiirttemberg, der Lotterie Gliicksspirale und der Européischen Union (ELER)

Geférdert durch die

7 GlicksSpirale

VON £ LOTTO®

Schwarz
aus
g (‘ walzu ./

Vom o1. Oktober bis 31. Dezmber ist d/' Wilde au" zu Gast in der Geroldsauer Muhle.
Bild: Stefan Dangel/Naturpark

Geroldsauer Muhle mit dabei! Geniefien Sie die vielfaltige Wild-
schweinkiche, denn die ,Wilde Sau“ ist ein Tausendsassa: Ko-
telett, Schnitzel, Steak, Filet, Gulasch, Ragout, Frikassee, Leber,
Rollbraten, Hackballchen, Frikadelle, Pizza mit Wildscheinfleisch,
Wildschweinbraten und Burger - Wildschweinfleisch passt ber-
all. Auch die kalte Kiiche halt beste kulinarische Momente bereit
-vom Wildschweinschinken bis hin zu aromareichen Rauchwiirs-
ten oder deftigem Wildschwein-Wurstsalat.Lassen Sie sich ber-
raschen, was davon der Kichenchef fir Sie zaubert! Auch im
Muihlenladen finden Sie Leckeres vom Schwarzwild.

Welche Naturpark-Wirte noch an der Aktion teilnehmen, erfah-
ren Sie unter www.naturparkschwarzwald.de/regional/na-
turpark-wirte/aktionen.

Européischer Landwirtschaftsfonds fir die
Entwicklung des landlichen Raums:

* X% Hier investiert Europa in E *-E
die ldndlichen Gebiete: I
www.

mepl.landwirtschaft-bw.de E -

TRADITION UND BRAUCH

Fidelius Waldvogel macht Station bei uns

Sein Traktor ist fast ebenso alt wie er selbst. Vor allem aber steckt der mitgefihrte Anhdnger,
genau wie Fahrer Fidelius Waldvogel alias Martin Wangler, voll von Uberraschungen. Von sei-
nem Heimatort, dem kleinen Schwarzwalddorf Breitnau, rollte er jetzt nach Geroldsau und
schlug Corona ein Schnippchen. Die Sdgmihler Matte bot sogar so viel Platz, dass er zu Eh-
ren der Geroldsauer Hollenwolfe, die ihn mit Unterstitzung der Mohle eingeladen hatten, das
Badner Lied auf der Tuba intonierte. Schwingen dann etwa noch Motorengerdusche mit, dann
sind das waschechte ,Heimat Impressions*, erklart der Spalimacher, der vielen Gasten aus der
Fernsehserie ,Die Fallers* bekannt war. Passend zum Ambiente, in dem er sich augenscheinlich
pudelwonhl fuhlte, zog er alle ,Heimat-Register” und sorgte zwei Stunden lang fUr prima Laune.
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Fidelius Waldvogel zu Beuch

AUS DEM VEREINSLEBEN

Hollenwolfe Geroldsau

1969 wurde die Birgervereinigung Hoéllenwoélfe gegrindet. Sinn und
Zweck sind Schutz und Forderung aller bodenstandigen, heimatver-
bundenen und kulturellen Interessen der Bewohner des Grobbachtals.
Hollenwolfe wurden die ansonsten recht braven Geroldsauer Birger
schon lange genannt, aber warum? Wurde aus dem mittelalterlichen
,Herrenhaus“ an der Scherr ein ,Hellenhaus® und ,Hollhaus“? Oder
tauchten aus den Waldern am ,hellen Tag“ Wolfe auf? Zwischen Fas-
nacht, Brauchtumspflege und Uberlieferung alter Traditionen bewegen
sich die Aktivitaten der Hollenwdlfe. Ihre Kostime, frither kurzer griner
Umhang, seit 1984 grine Jacke und Jagerhut mit Wolfsschweif, erinnern
an die Verbundenheit mit dem Schwarzwald. Die Hollenwdlfe veranstalten in coronafreien
Zeiten jahrlich ein Maifest, alle zwei Jahre einen Bittenabend und beteiligen sich das ganze
Jahr an vielen Aktivitdten befreundeter Vereine. Besonders stolz sind sie auf die vereinsei-
gene Tanzgarde. Und seit 2018 bilden sie zusammen mit der Hasgruppe ,,Schwarzwaldwolfe
Lichtental“ ein veritables Wolfsrudel.

~ T dtor Buactirtele

Leckere Kuchen und Brote tdglich frisch gebacken

HERBSTGENUSS

Trotzen Sie dem Regenwetter und geniefien Sie diese wundervolle Jahreszeit. Der Herbst ist
die Hauptsaison des Apfels und der Nuss. Machen Sie es sich zuhause schon mit einer Tas-
se Kaffee, Tee oder heiller Schokolade und einem leckeren Stuck Apfelkuchen gemitlich.
Wir haben fur Sie einen Apfelrahmkuchen und einen Apfelstreuselkuchen mit Zimt zur Aus-
wahl. Kleine Anmerkung aus der Konditorei: Durch ihren sguerlichen Geschmack eignen sich
die Apfelsorten Braeburn und Boskop am besten fur einen Kuchen. Im Herbst durfen Nusse
selbstverstandlich auch nicht zu kurz kommen. Probieren Sie unser leckeres Rotwein-
Walnussbrot oder unser Spezialbrot mit Rote Beete und Walnissen. AuRerdem fuhrt die
Backerei Dreher in anderen Filialen das Walliser Nussbrot im Sortiment. Unsere besonderen
Nussbrote passen geschmacklich hervorragend zu Kdse und Wein.

Kommen Sie zu uns an die Kuchen- und Béckereitheke und genieflen schmackhaft den
wundervollen Herbst. Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Ihr Markus Dreher






