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Feierliche Stimmung im Wirtshaus: Staatssekretérin Friedlinde Gurr-Hirsch iiberreicht Peter
Schreck das Zertifikat 3 Lowen ,,Schmeck den Siiden*.

Ausgezeichnet

Wirtshaus zur Geroldsauer Miihle erhalt Qualitatszertifikat

Baden-Baden (ans) - ,,Na-
tiirlich, echt und gut®, das ist
das Motto der Betreiber des
Wirtshauses zur Geroldsauer
Miihle, heildt es auf der Home-
page des Betriebs. Dieses Be-
kenntnis wurde am gestrigen
Dienstagnachmittag mit dem
Zertifikat 3 Lowen , Schmeck
den Siiden“ gewtirdigt. Mit die-
ser Auszeichnung werden Gas-
tronomen bedacht, die ihren
Kunden ein Speiseangebot bie-
ten, das zu mehr als 90 Prozent
aus regionalen Produkten be-
steht.

Zur Ubergabefeier waren
rund 30 Géste, darunter Pach-
ter und Lieferanten des Wirts-
hauses, geladen. Zu Beginn be-

griilte der Geschéftsfiihrer
Martin Weingértner die Anwe-
senden in einer feierlichen An-
sprache. Weingértner betonte
die besondere Rolle, die den
regionalen Erzeugern und
Bauern zufalle.

Im Anschluss ergriff Staats-
sekretdrin fiir Erndhrung und
Léndlichen Raum, Friedlinde
Gurr-Hirsch, das Wort. Sie lob-
te den unternehmerischen Mut
der Familie Weingértner. Im
Anschluss  iiberreichte  die
Staatssekretdrin das Zertifikat
an Gaststétteninhaber Peter
Schreck, der die Urkunde stolz
entgegennahm.

Initiiert wurde die Vermark-
tungsinitiative ,Schmeck den
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Siiden“ vom Deutschen Hotel-
und Gaststittenverband und
dem Ministerium fiir Landli-
chen Raum und Verbraucher-
schutz. Laut einer Pressemittei-
lung des Landes Baden-Wiirt-
temberg seien rund 330 zertifi-
zierte  Betriebe Teil des
,Schmeck den Siiden“-Netz-
werks. Das Wirtshaus in der
Geroldsauer Miihle reiht sich
in einen erlesenen Kreis ein,
denn bisher haben nur 28
,,Schmeck den Siiden“-Gastro-
nomen den dritten Lowen er-
halten. Abschliefend bedankte
sich Peter Schreck bei seinen
Mitarbeitern. Insbesondere ho-
norierte er die Arbeit des Kii-
chenchefs Sebastian Holy.



